
Les 6 et 7 septembre 2025
Parc Joseph Sanguedolce (Puits Couriot) - Saint-Etiennne

salonvertsdeterre@riseup.net@salonvertsdeterre
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4ème édition
L'agriculture et l'alimentation, 
c'est notre affaire à toutes 
et tous !

Parrainé par Hervé Kempf 
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des Saveurs
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CONFÉRENCES 
DÉBATS

	 11H
À quelles conditions les 
cantines scolaires peuvent-
elles mettre la production  
des repas dans les mains  
des paysans, des familles,  
des enfants, des enseignants 
et des agents ? 
Avec Geneviève Zoïa et Laurent 
Visier (auteurs de “Les cuisines 
de la nation” et réalisateurs 
de “le ventre de l’école”), des 
enseignants et parents d’élèves.

	 14H
Un système de distribution 
alimentaire en circuit 
court capable de nourrir 
l’agglomération stéphanoise : 
impossible ou objectif 
politique réaliste pour 
les acteurs sociaux et les 
collectivités locales ?
Avec des syndicalistes de la 
grande distribution, la coopérative 
“De la ferme au quartier” et des 
paysans.

	 16H
L’expérience des cantines 
solidaires à Saint-Étienne et 
les conditions de leurs avenirs
Avec Terrain Des Saveurs,  
la Cantine de la rue de la Paix  
du Secours Catholique, la cantine 
du Mercredi.

ESPACE LIBRAIRIE
avec la librairie Lune et l’Autre

	 DE 15H À 16H15
Présentation du livre  
Les cuisines de la nation : 
éduquer, nourrir, industrialiser 
En présence des co-auteurs 
Geneviève Zoïa et Laurent Visier

	  DE 16H30 À 17H30
Dédicace de la BD Comment  
les riches ravagent la planète, 
et comment les en empêcher

En présence d’Hervé Kempf

VERTS DE TERRE  
POUR LES ENFANTS

	 10H30 ET 15H30
Atelier Croc’Tout 
3-6 ans - à faire en famille

Que devient la nourriture dans 
notre corps ? D’où vient cette 
énergie qui nous anime ?  
Pour le savoir, expérimentez  
un parcours de motricité pour 
aider notre ami à créer son  
repas gourmand et équilibré !
Par Explora 
sur réservation sur  
notre page Hello asso

https://urls.fr/Ycnoer 

	 17H
Patate et le jardin potager 

Un film pour enfant 
26 min.   
de Damien Louche-Pélissier  
et Benoît Chieux

ESPACE CINÉMA

	  10H30 
Rencontre avec Charles 
47 min.  
Berger de la montagne  
de Monthiallie, 
En présence de la réalisatrice 
Christelle Gay

	 11H30 
Graines de Vie 
53 min.  
Le quotidien de Damien et 
Céline, paysan.ne boulanger.e,
Film de Pablo Ruiz

	 14H 
Le Ventre de l’école 
53 min.  
(suite à l’espace librairie)
Film de Geneviève Zoïa et Laurent 
Vizier (cf livre “les cuisines  
de la nation”)

	 15H30 
Demain dès l’aube 
54 min.  
Film de Marie Dubois (un film  
de Reporterre, en présence  
de Hervé Kempf

ANIMATIONS

	 13H
Chorale Les Jeannettes

	  14H
Visite du jardin carbonifère 
et des espaces extérieurs 
d’Explora

	 EN JOURNÉE
Déambulation musicale 
avec Djamila et son orgue  
de barbarie

CONCERTS

	 18H
DJ Pudding - DJ set gourmand 
et enthousiaste

	 19H30
Sepelas Monama - Ordo-Folk 
(afro-beat congolais)

	 21H
DJ Pudding - DJ set gourmand 
et enthousiaste

	 22H15
Beatonio - Ethno-techno

ATELIERS

PAIN

	 11H
Façonnage du pain 

	 11H30
Pétrissage du pain 

	 12H
Cuisson du pain

	 14H 
Façonnage du pain 

	 15 H 
Cuisson du pain

FROMAGE

	 14H30 
Brassage et moulage  
du fromage

JUS DE POMMES

	 15H15
Atelier jus de pommes

RESTAURATION
Prix libre - à partir  
de 10€ ou 5€ pour  
les moins de 12 ans
https://urls.fr/wCeHX2

Les € que vous aurez la générosité de 
verser au-delà du tarif de 10€ seront 
affectés en priorité à des tickets dits 
« suspendus » au profit de personnes 
n’ayant pas les moyens de payer le tarif 
minimum. Merci pour elles !

	 MIDI 
Repas froid végétarien 

Crudités – « Cocas » 
(chaussons farcis) – Dessert 
- Thé à la menthe ou boisson 
fraiche (bissap, citronnade)
Préparé par Terrain des Saveurs

	 SOIR 
Repas froid végétarien 

Salade de lentilles,  
pomme-de-terre et tomates  
– Quiche aux légumes – 
Fromage blanc faisselle  
au coulis de fruits
Préparé par Verts de terre



TOUT LE WEEK-END

PLAN

LES EXPOSITIONS

Tout ce qu’il faut savoir  
sur la Bio 
Proposée par Agribio

Arbres Fruitiers
Proposée par Fruits d’hier, Vergers  
de demain

Les paysan.es de nos territoires
Proposée par la Confédération 
Paysanne 

LE MARCHÉ PAYSAN

Venez découvrir le travail d’une 
vingtaine de paysan.nes issu.es 
de notre territoire et repartez 
avec leurs produits : Légumes, 
oeufs, pains, fromages, 
charcuteries, bières et cidres, 
liqueurs, plantes aromatiques 
et médicinales, semences, 
spiruline, chanvre, confitures, 
glaces et sorbets, miels, …

LE FACE À FACE  
AVEC LES ANIMAUX 
DE LA FERME 

Vous découvrirez différentes 
races d’animaux des fermes  
de la Loire

PETITE  
RESTAURATION  
ET BUVETTE

En continu, toute la journée : 
petite restauration et boissons 
avec la collaboration de la 
guinguette.

VERTS DE TERRE  
POUR LES ENFANTS

Grands jeux en bois et quiz

LE VILLAGE

Plusieurs dizaines de stands 
d’associations et de syndicats 
avec des animations dont : 
• ADDEAR-42 • Accueil Paysan 
• CFDT agri-agro 
• la Confédération Paysanne 42 
• Fruits d’hier Vergers de demain 
• De la Ferme Au Quartier 
• La ferme de la Maladière 
• Génération future • Jardin de Valériane 
• La Fourmilière • La Martinière 
• Le Lien • Le Treuil 
• La Maison de la semence 
• Le Réseau des AMAP • UL CGT • VRAC  
• La Fresque du climat 
• La Compagne Pépinière 
• la MSA • CNT STTE 42 • Satoriz  
• La Caisse Sociale de l’Alimentation, 
Terrain Des Saveurs, Coopsol42 
• La Lutte des Sucs 
• Union Syndicale Solidaire Loire 
• 6H55 confection de matelas en laine 
de mouton...

ATELIERS  
CULINAIRES 
Avec le lycée hôtelier de Saint 
Chamond et les chef.fes Caroline  
et Benjamin

	 DE 11H À 16H
Challenge en cuisine

Les élèves du lycée hôtelier 
prépareront sous vos yeux 
différents mets à déguster à 
partir des produits du marché 
paysan, sous les yeux aguerris 
de professeur.e.s et de chef.
fe.s cuisiniers. Les jeunes 
seront mis au défi et devront 
faire appel à leur plus grande 
créativité afin de concocter 
leurs plus succulents plats. 
Pour le plus grand plaisir du 
public ! Un vrai régal !
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Infos pratiques : 
• Accès PMR • Parkings publics à proximité  
(Mine, Clapier, Augustin Dupré, Jules Serret..) 
• CB acceptée  
• Lien et Lien numérique (monnaie locale) acceptés
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CONFÉRENCES 
DÉBATS

	 11H
Non, l’ennemi des paysans 
ce ne sont pas les normes 
écologiques : une autre vision 
sur la réalité des paysans  
et sur leur avenir 
Avec la Confédération Paysanne

	 14H
Sortir de l’agriculture 
capitaliste productiviste  
pour sauver la planète
Avec Hervé Kempf

ESPACE LIBRAIRIE
avec la librairie Lune et l’Autre

	 DE 11H À 12H30 
Débat 
L’eau, un enjeu agricole dans 
la Loire
Débat animé par Partag’eau, en 
présence de Martin Arnould, auteur 
d’Au pied du barrage, l’histoire de 
la mobilisation citoyenne pour une 
Loire Vivante.

	  DE 16H À 17H30
Sécurité sociale de 
l’alimentation et expérience 
de la caisse sociale  
de l’alimentation de  
Saint-Étienne
En présence de Mathieu Dalmais 
et de membres du collectif 
pour une Sécurité sociale de 
l’alimentation

VERTS DE TERRE  
POUR LES ENFANTS

	 16H30
Quiz spécial Shaun le mouton 
à partir de 3 ans

Un quiz ludique et pédagogique 
animé par l’équipe du Méliès 
en prévision de la sortie du 
prochain film le 10 septembre 
Shaun le mouton : la ferme en 
folie. Venez découvrir ce petit 
mouton rigolo et attachant ! 
Un quiz adapté pour toute la 
famille, tentez de gagner des 
cadeaux à l’effigie de Shaun !

ESPACE CINÉMA

	  10H30 
Axomama 
1h17 
Une histoire de pomme de terre
Film présenté par le réalisateur  
Jean Louis Gonterre

	 14H30 
Champ de Luttes  
Semeurs d’Utopie 
1h13
Film de Mathilde Syre

PROJECTION  
DÉLOCALISÉE 

	  14H 
Au Méliès Saint-François 

Babe, le cochon devenu berger 
Un conte animalier où Babe, 
un tout jeune porcelet, est 
le héros. Trop jeune pour 
passer à la casserole mais 
néanmoins conscient du sort 
qui l’attend, Babe va se rendre 
indispensable à la ferme et 
devenir le premier cochon 
berger.
Plus d’informations sur le programme 
du Mélies

ANIMATIONS 
ET SPECTACLES

	 11H30 ET 13H30 
Rencontre avec les plantes 
sauvages avec La Tulipe  
Au Visage. Ballade botanique 
sensible et contée.  
En famille / tout public
Durée : 50 minutes

	 12H30 ET 15H
Chorales de chants de luttes  
(Le Treuil, la Ravachole, la Barricade, 
l’Ebariole, les Glottes Rebelles)

	 15H30
Scénettes sur la violence  
de la distribution alimentaire 
Par Terrain des Saveurs

	 16H30
Une ferme c’est une vie : 
comment transmettre ?  
Construite à partir de la parole 
de paysans et agrémentée de 
chansons humoristiques, cette 
création sur les relations dans 
les transmissions des fermes, 
vise à favoriser l’installation 
des jeunes et la vie dans les 
villages. 
Un spectacle de et avec Paul Roy
Durée : 1 heure

ATELIERS

PAIN

	 11H
Façonnage du pain 

	 11H30
Pétrissage du pain 

	 12H
Cuisson du pain

	 14H 
Façonnage du pain 

	 15H 
Cuisson du pain

FROMAGE

	 14H30 
Brassage et moulage  
du fromage

JUS DE POMMES

	 15H15 
Atelier jus de pommes

RESTAURATION
Prix libre - à partir  
de 12€ ou 7€ pour  
les moins de 12 ans
https://urls.fr/wCeHX2

Les € que vous aurez la générosité de 
verser au-delà du tarif de 10€ seront 
affectés en priorité à des tickets dits 
« suspendus » au profit de personnes 
n’ayant pas les moyens de payer le tarif 
minimum. Merci pour elles !

	 MIDI 
Repas chaud  

Salade de tomates 
Pomme de terre - Sarrasson 
Avec ou sans saucisse de porc 
Tarte aux fruits
Préparé par la Confédération 
Paysanne



L’association Verts de Terre  
tient à remercier l’ensemble  
de nos bénévoles et 
partenaires sans qui cette 
aventure ne serait possible !

ILS NOUS SOUTIENNENT : 

Saint-Etienne La rue à vélo

MERCI !

ASSOCIATION MARRAINE :  

TERRAIN DES SAVEURS
L’association Terrain des Saveurs est une cantine  
solidaire autogérée par des habitantes du quartier  
de Beaubrun Tarentaize.  
Elle propose deux fois par semaine, des repas  
à prix libre.  
Elle est impliquée dans la Caisse 
Sociale de l’Alimentation.

PARRAIN : HERVÉ KEMPF
Hervé KEMPF est essayiste et ancien rédacteur  

en chef du média en ligne Reporterre, le quotidien de l’écologie.  
Il est l’auteur de nombreux livres dont : Comment les riches 

détruisent la planète, et comment les en empêcher  
édité en bande dessinée.

Le salon Verts de terre a pour but 
de faire connaître l’Agriculture 
Paysanne, un modèle soucieux  
du bien être des consommateur.ices, 
des générations futures, de notre 
environnement, mais également  
du bien-être des animaux et des 
paysan.nes. 

Ce salon permet la création d’un 
espace de réflexion pour offrir  
la possibilité à tous.tes de choisir 
son alimentation et la façon  
de la produire.
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